VALORACION DE LA CALIDAD Y VARIEDAD DE
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EN ESCUELAS INFANTILES
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Elaboracion de informe de valoraciéon del Contrato de

Suministro de Menus escolares mediante el sistema de

CODI NAN linea fria en las Escuelas Infantiles dependientes de la
Entidad



Expediente: 213

ENTIDADES LOCALES=Andalucia=Cadiz=Mancomunidad de Municipios de la Sierra de Cadiz

Organo de Contratacion
Estado de la Licitacion

Objeto del contrato

Presupuesto base de licitacion
Walor estimado del contrato:
Tipo de Contrato:

Cédigo CPV

Lugar de Ejecucion

Procedimiento de contratacion

Presidencia de la Mancomunidad de Municipios de la Sierra de Cadiz

Resuslta

Suministro de menus
dependientes de lam
adjudicacion en la mo
33564632 Euros
335.646.32 Euros
Suministros

55524000-5ervicios d
Espafia - ESPANA

Abierto
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Sierra de Cadiz

PRESIDEMCIA

PLIEGD DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES QUE REGIRA EN
LA C«D"HTH‘.ATACIﬁN POR LA MANCOMUNIDAD DE MUNICIPIOS DE LA SIERRA
DE CADIZ PARA EL “SUMINISTRO DE MENUS ESCOLARES MEDIANTE EL
SISTEMA DE LINEA FRIA EN LAS ESCUELAS INFANTILES DEPENDIENTES DE
LA MANCOMUNIDAD" MEDIANTE PROCEDIMIENTO ABIERTO VARIOS
CRITERIOS DE ADJUDICACION EN LA MODALIDAD DE SUMINISTRO,

El presente pliego de clausulas adrinistratives particulares tiena por objeto definir las
caracteristicas necesarias para el "SUMINISTRO DE MENUS ESCOLARES MEDIANTE EL SISTEMA
DOE LiNEA FRIA EN LAS ESCUELAS INFANTILES DEPENDIENTES DE Lb MANCOMUNIDAD® an o5
centros docentas que se relacionan.
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Consiste en la preparacidn de bos mends que diariamente se sirvan a los nifkes entre 0 ¢
3 afies en las escuelas infantiles que esta Entidad gestiona.

El adjudicatarie deberd preparar los mends, trensportaros hasta la escuela infantil,
entregarios en recipientes que simplifiguen servirlos. El ndmero de mends a sarvir se
determinard en funcidn del nimers de alumnes gee demanden dicho servicin, skendo el
ndmera maxime de usuarlos previstos 251, Por tante, la veriseion al alza o oa lz baja en el
nimero de menks a sardr serd comunicada por la Direccidn del centro escolar a la emprasa
adjudicataria,

El contrato definido tiene la calificacién de contrate administrative de suministra, tal v
camg 58 establace en el articulo % del Texto Refundide de la Ley de Contratos del Sector
Fublico aprobade por Real Decreta Legislativo 372011, de 14 de nowiernbre, en adelanbe
TRLCSP,

La codificacién correspondiente 2 e nemenclatura prevista en el Reglaments CE
£13/2008, de la Comisian Eurppea, de 28 de noviembre de 2007, por el que se madifica =
Reglamento CEE n® 21952002 del Pardamento Eurcpes v ool Consefo, relalive a la del
vocabularis cormdn de contratos piblicos (CPV), v las Directivas 2004717 /CE v 2004/ 1B/CE del
Parlamento Europes y del Consejo scbre les procedimientos de los contrabos piblices en la
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MANCOMUNIDAD
A DE  MUNMCIPGS

Sierra de Cadiz PRESTOENCTA

PLIEGOS DE PRESCRIPCIONES TECNICAS GENERALES QUE REGIRA EN LA |
CONTRATACION POR LA MANCOMUNIDAD DE MUNICIPIOS DE LA SIERRA DE CADIZ
PARA EL "SUMINISTRO DE MENUS ESCOLARES MEDIANTE EL SISTEMA DE LINEA FRIA
EN LAS ESCUELAS INFANTILES DEPENDIENTES DE LA MANCOMUNIDAD” MEDIANTE
PROCEDIMIENTO ABIERTO VARIOS CRITERIOS DE ADJUDICACION EN LA
MODALIDAD DE SUMINISTRO.

"

157" » DYV . e e e |

1.1 El presente pliego de prescripciones técnicas tiene por objeto definir las caracteristicas
técnicas necesarias para ls gestién del servicio do comecor escolar en los Centros docentes de
convenlio que esta Mancomunidad gestiona en convenio con |1a Consejeria de Educacion que se
relacionan a continuacion:

coDIGO CENTRO LOCALIDAD = Direccion. co"‘;."n‘.‘.’:'n
11011512 g:fg"j’u_gr"""‘"' Milagros | Arcos 3¢ 12 | Calie Grecia, s/n. 61
11011861 | Escuela Infantil E1 Bosque | Fl Bosq Calle Cadiz, 5jp.__| 35
11011810 ET:‘;'C_ Infanhlh Rafael Espera jC;:Ia Correderas 61
11011974 E.,:,;‘;g;.u Ty "f Ubrique gmlgfn. Harrera 94 |

1.2 Se entiende por servicio piblico de comedor escolar el desarrallo de la actividad
educativa y de alimentacion de los alumnos en los comedores escolares bajo la responsabilidad
del persanal contratado por esta Entidad en cada Centro educativo.

1.3 El servicio pdblico de comedor escolar, a efectos del presente pliego, comprende la
elabaracién y distribucion de la comida de mediodia, Incluido su almacenaméento en las
debidas condiciones de higiene y seguridad alimantaria hasta su consumo por los usuarios.
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El contrato a que se refiere ef presente Pliego es de naturaleza administrativa y se regird por
Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, por ef que se aprueba el texto refundida
de 1d Ley de Contrates del Sector Piblico,

Asimismo, serd de obligado cumplimiento para el concesicnario fa legislacdn y normativa
vigente en matena de manipulacdn de ai tos, productos alimenticios, comedores
colectivas, © cualquier otra que le sea de aplicacién o pudiera serlo durante la prestacion de los
servicios objeto de 1a contratacidn, tal y como queda expresado en of Pliego de Clusulas
Administrativas Particulares que rige la contratacion.

Junto a ello, fa empresa adjudicataria habra de cumplir cuantes disposiciones legales e
resulten de aplicacion camo consecuencia de la ejecucidn ded objeto del contrato.

Asimisme se tendrd en cuenta come requisitos del servicio las recomendaciones establecidas;
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PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS

CLAUSULA NOVENA. Criterios de Adjudicacion

s ol

LA B. CRITERIOS CUYA PONDERACION DEPENDA DE UN JUICIO DE VALOR.
B.1.- CALIDAD Y VARIEDAD DE LOS MENUS.,
Se puntuaran en orden decreciente: de 0 puntos hasta 10 puntos.

Se valorara la calidad de los menus propuestos, de las materias primas y coherencia en el

estudio de la oferta.

B.2.- MEJORAS.,
Se puntuaran en orden decreciente: de 0 puntos hasta 8 puntos.

A) La variedad de los menus y su adecuacion al grupo de edad de los nifios
a los que va dirigido. 2 puntos maximo

B) Realizar menus especiales (platos y postres tipicos) durante las Navidades
y otros festivos de raigambre popular. 2 puntos maximo

C) Una presentacion mas atractiva para los pequefios y las pequefias, 2 puntos maximo

D) La amenizacion de la comida, entrega de regalos ocasionalmente, etc 2 puntos maximo




PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS

CLAUSULA NOVENA. Criterios de Adjudicacion

N/\J') B. CRITERIOS CUYA PONDERACION DEPENDA DE UN JUICIO DE VALOR.
B.1.- CALIDAD Y VARIEDAD DE LOS MENUS.,
Se puntuaran en orden decreciente: de 0 puntos hasta 10 puntos.

Se valorara la calidad de los menus propuestos, de las materias primas y coherencia en el

estudio de la oferta.
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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS




PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

CLAUSULA TERCERA.- CONDICIONES GENERALES DE LA PRESTACION DEL
SUMINISTRO.

2. Menus.

3. Elaboracion de los menus.

Se definen las caracteristicas de los menus que se van a
servir: materias primas, frecuencias de consumo, técnicas
culinarias, alimentos limitados o excluidos, etc




Metodologia

Se identificaron un total de 36 items susceptibles de ser valorados, los cuales se puntuaron de la

siguiente forma:

e Puntuacion maxima (1 punto): si se cumple con el requisito al 100%.
e Puntuacion parcial (0,5 puntos): si el cumplimiento del requisito es parcial (al menos un 50% de

cumplimiento).
e Sin puntuacion: si no se dispone de la informacidn suficiente para la correcta valoracion.

La puntuacion maxima que se puede obtener con este sistema es de 36 puntos y la minima de 0 puntos.

Una vez obtenida la suma total de los puntos obtenidos por cada una de las empresas valoradas en cada
uno de los items, se realizd la extrapolacién a la puntuacién establecida en el pliego de clausulas

administrativas.
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CATERING: | I
Mix. | Farvial | Purrbuaodn Comsntarioc
Mends 512 m
1| Triturados [on Verdurss, CMes, pescados, huswos 1 0,5
2| Posire |aciss (rour) o puns de fros 1 0.6
3| A die nehica 1 [
Menos 1-3 aflos
4| Primer plato-+sagundao plato-+-Juamicion 1 0,5
| 5| vogu o frus 1 (3
| &[Fan 1 (3
| 7| Menis especiales isin guie PLY, Booss, huewo), cresncias relgiosas y obms 1 0.6
8| Teonico =n Muiricion i DS 1 0.6
9| M=nis negionales 1 0.6
| 90| Menits estacionaies (8 mencs 2 de oiflo-mviemo y 2 de priraver-emnG 1 0,5
11| iInformacian dei mend (denominacion, preparacion, Hpo de grasa i Bpo de sal) 1 0,5
12| Fichas hammicas de ios pialos con Erormackin de alinenos, 1 0,5
13| Verduras diariarenis (principal o puarmiciing 1 0.6
34 | Leguriores 4-2 veoessemana (atsmathaments] 1 [
15| Passyarrozpanata 34 vecessemara 1 0.6
#5| Pan daric S0 g 1 0.6
7| Fruia 4 dizsisemana de i=mporsds 1 0.6
18| Laci=os 1 diassmana 0oms Complsmeno 1 0.6
| 19| Pescado -2 vepssisEmans 1 0.6
20| Came -2 vErss SETAn 1 0,6
| 21| Hueseo -2 wecesicamans 1 0.6
22| Emhica agqua 1 [
| 23| Wi s riturs 1 0.6
24| Aceite de ollva virgen et pars alfos 7 irhres 1 0.6
25| Preoncinadoes masimo 2 veres & mes 1 0.6
25| Exriusion de allmentos muy AFUCAsdos. roos &n grasas O foos &n prasss salursdss 1 0.6
27| Uso de sal yodacds 1 0.6
28| Carmas, aves y husvos de categora A 1 0.6
29| Liso de came magm, exrepn pioads (< 06 1 0.6
| 30| Ersaindns con vepeisies de varios oolores 1 0.6
3 | Pescadcs clase A, Inciur blanco v 2z 1 0.6
32| Legumibnes de caldasd primers shquets vemie. Modemr uso amibuticos grasos 1 0.6
33| Cermaies de calldad exia o primes 1 0,5
34 [Racionss SOSTUNIAS [ [ edad 1 0.6
Almenins eColSigions
35[10 % minimo dE producios. Soniogcns U meme 1 0.6
35| Indicar "Plaio 100" scoagicn o especiicar & Ingredients ecoidgico 1 0,5
Fropussizs d= msjom
ariedad de ks mends v adecuaciin al gupo de sdad 3 515
h=nils especiales on festhas F 0,515
| | Presentaciin ms Srachva o2 0 manis F SE1E
AmEnzacon de s comidas, sninega de negalos 2 | mE1E
Total max. calidad ¥ varisdad de koo menie: | 34] | [[Punfuacisn obtsnida

Total maz. propuscis majorss:
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PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS

CLAUSULA NOVENA. Criterios de Adjudicacion

B.2.- MEJORAS.,

Se puntuaran en orden decreciente: de 0 puntos hasta 8 puntos.

A) La variedad de los menus y su adecuacion al grupo de edad de los nifios
a los que va dirigido. 2 puntos maximo

B) Realizar menus especiales (platos y postres tipicos) durante las Navidades
y otros festivos de raigambre popular. 2 puntos maximo

C) Una presentacion mas atractiva para los pequefios y las pequenas. 2 puntos maximo

D) La amenizacion de la comida, entrega de regalos ocasionalmente, etc 2 puntos maximo




Las mejoras definidas y los criterios de valoracion se recogen en la siguiente tabla:

Variedad de los menus y adecuacion a los grupos de edad de los
nifios a los que va dirigido

Menus especiales (platos y postres tipicos) durante las Navidades
y otros festivos

Presentacién mas atractiva de los platos

Amenizacidn de las comidas, entrega de regalos ocasionales, etc.

Rotacién de menus
Variedad de platos

Variedad de alimentos dentro del mismo grupo
Menus saludables, con presencia de alimentos saludables (frutas, verduras, legumbres, carnes, pescados, huevos,
cereales, aceite de oliva virgen extra)

Preparaciones caracteristicas de la zona con arraigo cultural

Evitar precocinados, alimentos ricos en grasas saturas, grasas hidrogenadas y/o con alto contenido en azlcares
simples

Presentaciones de los platos atractivas, con presencia de distintos colores, figuras llamativas, donde se identifiquen
bien los componentes del plato, etc

Menaje atractivo y adecuado para el rango de edad

Realizacion de actividades dirigidas a la adquisicion de habitos saludables de alimentacién y ejercicio, respeto al
medio ambiente, etc

El sistema de puntuacion fue el siguiente:

e Puntuacion maxima (2 punto): si se cumple con los criterios establecidos al 100%.
e Puntuacidn parcial (0-5 a 1,5 puntos): si el cumplimiento con los criterios es parcial.
e Sin puntuacion: si no se dispone de la informacidn suficiente para la correcta valoracion.




RESULTADOS OBTENIDOS

Puntuacion variedad y Puntuacion mejoras

calidad de los menus

Empresa 1 2,631 1,5
Empresa 2 3,289 3
Empresa 3 6,052 3
Empresa 4 6,447 3

Empresa 5 3,289 2,5



Muchas gracias por su atencion




